
Заказы и поставки 
для сетей



Прогнозирование 
статистическими библиотеками

✓ Каждая библиотека на основе очищенного и подготовленного 

факта продаж формирует свой собственный прогноз.

✓ Интерфейс взаимодействия со статистическими библиотеками 

полностью интегрирован в интерфейс Optimacros.

✓ В модели предусмотрен блок оценки точности прогноза 

различными библиотеками и его удобная визуализация.

✓ По умолчанию модель выбирает библиотеку с наиболее точным 

прогнозом для планирования каждого блюда.

✓ У пользователя есть возможность ручной корректировки 

итоговой библиотеки для прогнозирования.



Для формирования итогового реалистичного плана продаж в модели предусмотрен блок работы с маркетинговыми активностями.

✓Мероприятия или промоактивности имеют процент влияния на план продаж.

✓Несколько событий могут одновременно влиять на продажи в один день.

✓Итоговый план продаж участвует в дальнейших расчетах.

Планирование маркетинговых активностей



Сводная информация по продажам

В модели разработаны удобные рабочие места для просмотра сводной информации по ресторану, которые включают в себя 

сравнение плана и факта продаж, отображают ближайшие поставки по типам поставки, а также отображают загруженность склада. 



Формирование отчетности

По результатам работы аналитика, итоговый план продаж 

формируется в подготовленные отчеты и может быть разослан 

директорам ресторанов для операционного управления.



Объем складов и типы поставки

Для контроля свободного места на складах 

необходимо заполнить исходные параметры складов.
В модели предусмотрено разделение 

складов по типам поставок.



Блюда и продукты

В модели предусмотрена развитая система номенклатуры:

План продаж формируется на уровне блюд, но заказы необходимо 

сделать в формате продуктов. Чтобы пересчитать блюда в продукты 

в модели используются технологические карты, которые 

могут быть загружены в ручную или интегрированы 

автоматически из системы складского учета.

✓ Блюда состоят из нескольких продуктов.

✓ Продукт может входить в состав нескольких блюд одновременно.



Списание и страховой остаток

В модели предусмотрено установление нормативов списания и страхового остатка, 

что учитывается в дальнейшем в формирование заказов.



График поставок

✓ Поставки имеют типы и отгружаются в определенный склад.

✓ Постоянный график, привязанный к недельному циклу.

✓ Пользователь может точечно скорректировать 

сгенерированный по дням график поставок.

В модели подготовлено рабочее место для управление поставками, где может увидеть все запланированные поставки в рестораны.

Мы использовали удобную визуализацию данных на карте местности, чтобы отобразить точки доставки по типу поставки и дню недели.



Для оптимизации заказов используется встроенный функционал платформы – оптимизатор.

Он помогает достичь оптимального заказа по каждому продукту, чтобы покрыть потребность ресторанов и не перегрузить склад.

Оптимизация заказов

Ограничения для формирования оптимальных заказов:

✓ Склады разделены по типам и имеют свою вместимость.

✓ Необходимо учитывать нормативы списания и страхового запаса.

✓ Поставки осуществляются по графику.



Результатом работы модели является 

сформированный план заказов в разрезе ресторанов, продуктов и дат.

Плановые заказы по продуктам



И еще много-много всего...
Optimacros - гибкая система, способная решать 

разные бизнес-задачи и визуализировать их. 

Запросить демо?

ОФИС OPTIMACROS

АДРЕС: 125504, МОСКВА,

ДМИТРОВСКОЕ ШОССЕ, Д. 81, 35/2

INFO@OPTIMACROS.COM

+7 495 108 68 58


